Menu du jour

(uniguement les midis et
hors week-ends et jours féries)
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Entrée + plat
ou
plat + dessert

17,90€

Entrée + plat + dessert

21,90€

Entrée du jour 5,90€
Plat du jour 13,90€
Tarte du jour 5,90€



Formule express

(uniguement les midis et
hors week-ends et jours féries)
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Plat + boisson soft + café (expresso ou allongeé)

17,00€

Plat au choix:

Pates a la carbonara
ou
Pates au poulet, sauce mascarpone a I'huile de truffe
ou
Escalope de poulet panée et frites



Nos tapas a partager

(uniguement les soirs et week-ends)
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Potatoes, sauce sweet chili 3,90€
Oignon rings, sauce curry 3,90€
Tartinade de jambon et noix, fromage frais 4,90€

Cookies salés aux oignons caramélises et comté 4,90€
Assortiment de charcuterie 9,90€

Nos entrees
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Salade croquante aux légumes de saison 8,90€
Asperges croquantes, citron vert et persil 9,90€

Avocado toast, toast de pain noir aux céréales, avocat,
ceuf poché, sauce hollandaise 10,90€

Tableau des allergenes disponible sur demande.



Nos plats
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Salade tomates, péches roties et burrata crémeuse
Risotto aux légumes de saison et tomme d’Ebring

Pavé de saumon en crolte d’herbes, beurre blanc
au citron, asperges blanches grillées et
pommes de terre grenaille,

Tagliata de boeuf Angus, sur lit de roquette,
grana padano, balsamique, frites et légumes

Magret de canard, sauce au poivre Songbong,
pommes de terre grenaille et léegumes

Supplément frites, pommes de terre grenaille,
légumes ou salade

Nos desserts
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Sorbet citron meringué, base spéculos

Cheesecake révisité au brownie

Tartelette fraise et rhubarbe, base facon amandine,
compotée de rhubarbe, mousse mascarpone a la fraise,
fraises fraiches et rhubarbe confite

Tableau des allergenes disponible sur demande.

16,90€
19,90€

21,90€

23,90€

24,90€

2,50€

8,90€
9,90€

10,90€



Menu enfant

(jusqu’a 10 ans)
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Sirop a l'eau

Pates a la carbonara
ou
Poulet pané et frites

Boule de glace

10,90€

Tableau des allergénes disponible sur demande.



Nos softs
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T-Glacé Verigoud 33cl
Coca cola normal ou zéro 33cl
Cola Verigoud normal ou zéro 33cl
Orangina 25cl
Tonic Verigoud 33cl
Limonade Liness 33cl
Sirop a I'eau 25c|

(menthe, orgeat, grenadine, cerise,violette,
framboise, myrtille, passion, citron, péche,
rose, coco, fraise, kiwi, pasteque, caramel)

Diabolo 33cl
Jus de fruits bio et locaux 25c¢|
(pomme, orange, ananas, péche, multifruit, tomate)
Perrier 33c|
Perrier rondelle 33cl
Celtic naturelle 50cl
Celtic naturelle 11
Celtic rouge 50cl

Celtic rouge 11

3,90€
4,30€

3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
2,90€

3,90€
3,90€

3,60€
3,80€
3,60€
5,60€
3,60€
5,60€



Nos cocktails
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LES SANS ALCOOL

Malicieux, jus d’'ananas, jus d'orange, sirop grenadine 6,90€
Virgin mojito, citron vert, menthe, sucre

cassonade, sirop sucre de canne, eau pétillante 7,90€
Cranberry Fizz, jus de cranberry, sirop péche

jus de citron, eau pétillante 7,90€
Instant frais, sirop framboise, menthe, sirop sureau,

citron vert, limonade, eau pétillante 6,90€
Virgin Cherry Peach, purée de péche, sirop de sureau,

sirop cerise, citron vert, limonade, eau pétillante 7,90€
LES CLASSIQUES

Aperol Spritz, Aperol, prosecco, eau pétillante 7,90€
Spritz Framboise, creme de framboise, sirop framboise,
prosecco, eau pétillante 8,90€
Hugo, Prosecco, sirop de sureau, citron vert,

eau pétillante 7,90€
L'Eau Blinger Spritz, Liqueur Eau Blinger, Prosecco,

eau pétillante 8,90€
Gin Tonic, Gin, Tonic, zeste de citron jaune 8,90€

Mojito, Rhum, citron vert, menthe fraiche, sucre
cassonade, sirop sucre canne, eau pétillante, limonade 9,90€



LES EXTRAVAGANTS (uniguement les soirs et week-ends)

Frozen Rosé, rosé, purée de fraise, sirop framboise,

sirop myrtille, jus de citron, citron

Expresso Martini Caramel, Vodka, Baileys, expresso,

vanille, sirop caramel

Pink Litchi, Gin, jus de litchi, sirop rose, citron vert,

prosecco, eau pétillante

Passion Coco, rhum ambré, purée de passion,
sirop coco, jus de citron, limonade, eau pétillante

Cucumber Cooler, vodka, concombre, menthe,
tonic, citron vert

Moscow Mule, Vodka, jus de citron, ginger beer

Cherry Peach, Eau Blinger, purée de péche,
sirop sureau, citron vert, prosecco, eau pétillante

Margarita fraise, Tequila, Triple sec, jus de citron,
purée et sirop de fraise

Blue Mai Thai, Rhum blanc et ambré, curacao,
jus de citron, sirop d'orgeat, sirop de coco

Pornstar Martini, Vodka, vanille, ligueur passion,
jus de citron, purée de passion, jus d'ananas,
shot de Prosecco

8,90€

9,90€

9,90€

9,90€

9,90€
9,90€

10,90€

10,90€

10,90€

11,90€



Nos apéritifs

¥
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Ricard

Campari

Martini blanc ou rouge

Porto

Kir (cassis, framboise, mGre, myrtille ou péche)
Kir royal

Crémant tradition

Champagne brut

Nos bieres

¥

3cl
4cl
4cl
6c|
12cl
12cl
12cl
12cl
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Galibot blonde Brasserie artisanale de Schoeneck

Biere du moment
Picon Amer biére

Panaché / Monaco

Hop Gang Genesis IPA
Brasserie artisanale de Woustviller

Biere 0%

Desperados

25cl
50cl

25cl
50cl

25cl
50cl

25c|

33cl
33cl
33cl

4,20€
4,90€
4,90€
5,00€
6,90€
7,90€
6,90€
9,90€

4,90€
8,50€

4,90€
8,90€

4,90€
8,90€

4,50€

4,90€
4,90€
4,90€



Nos bulles
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12cl
LES CREMANTS
Créemant d’'Alsace, Klee 6,00€
LES CHAMPAGNES
Brut Charles Mignon 9,90€

Bleu Brut Besserat de Bellefon

Moét & Chandon AOP, Brut Impérial

75c|

25,90€

49,90€
70,00€
89,00€



Nos vins
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LES VINS D'EXCEPTION

LES ROUGES:

BORDEAUX

Margaux, Sirene de Giscours 2017 Chateau Giscours

VALLEE DU RHONE

Saint Joseph, Les Capelets Pierre Amadieu

Chateau Neuf du Pape 2009
Hermitage, Vidal Fleury 2022

BOURGOGNE
Aloxe Corton, Arnoux Pere et Fils 2022

LES BLANCS:

VALLEE DU RHONE
Condrieu, Vidal Fleury 2021

75c|

75,00€

54,00€

89,00€
97,00€

90,00€

75,00€



Nos vins
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LES VINS ROUGES 12cl 25c| 50cl 75c|
ALSACE
Pinot Noir, Klee 5,90€ 990€ 19,90€ 29,90€

LANGUEDOC-ROUSSILLON

Pinot Noir, Maison Castel 490€ 8,90€ 1490€ 25,90€
Gatefer, IGP La Clapiére 29,90€
BORDEAUX

Chateau Bellegrave, Médoc  4,90€ 8,90€ 14,90€ 25,90€
VALLEE DU RHONE

Cairanne, Hautes Rives
Pierre Amadieu 5,90€ 990€ 19,90€ 29 ,90€

BOURGOGNE
Chorey les Beaune, Vidal Fleur 7,90€ 11,90€ 24,90€ 45,90€
Savigny les Beaune, Vidal Fleury 49,90€

VIN ITALIEN
Montepulciano, Farnese Vini 5,90€ 9,90€ 19,90€ 29,90€



Nos vins
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LES VINS BLANCS 12cl  25cl  50cl  75cl

Horgelus blanc, Le bal des papillons,
Sud Ouest 4,90€ 8,90€ 14,90€ 25,90€

Bourgogne Aligoté, Alphonse 4,90€ 8,90€ 14,90€ 25,90€
Viognier 5,90€ 9,90€ 19,90€ 29,90€

LES VINS ROSES

Un Air de Gris 490€ 8,90€ 14,90€ 25,90€
Insolence 550€ 9,50€ 16,90€ 27,90€
Eclat d'été 590€ 9,90€ 19,90€ 29,90€

Minuty 39,90€



Nos digestifs
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Amaretto Disaronno

Get 27

Limoncello

Génépi

Bailey’'s

Creme de chocolat a la vanille, Alsace, Hepp
Eau de vie (mirabelle, poire, framboise)
Rhum Havana Club 3 ans

Rhum Captain Morgan

Rhum Premium (Don Papa, Zacapa,
Diplomatico, Kranken)

Whisky Jack Daniels

Whisky Premium (Cardhu, Monkey Shoulder,
alsacien Hepp, japonais Togouchi,
ecossais Kilchoman)

Vodka Sobieski
Vodka Premium (Grey Goose, Belvedere)
Cognac VSOP

4c]
4|
4l
4cl
4cl
4¢|
4cl
4
4cl

4c|
4]

4cl
4cl
4cl
4cl

6,90€
6,90€
6,90€
6,90€
6,90€
6,90€
6,90€
6,90€
6,90€

8,90€
6,90€

8,90€
6,90€
8,90€
8,90€



Nos boissons chaudes
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Expresso

Double expresso

Café allongé

Café au lait

Café liégeois
Cappuccino traditionnel

Infusion / Thé Dammann Freres
(coquelicot gourmand, fruits rouges, earl grey,
menthe, gunpowder, camomille, verveine, fidji)

Brouillard de Londres (earl grey, vanille, mousse de lait)
Café blanc (infusion de fleur d'oranger)
Chocolat chaud

1,90€
3,50€
2,90€
3,50€
3,90€
3,90€
3,90€

4,50€
2,90€
3,90€



